ABBATTITORE DI TEMPERATURA

Dalla perfetta combinazione fra solidita e tecnologia d’avanguardia nasce I’A bbattitore
di temperatura, che permette di raffreddare o congelare gli alimenti in tempi molto rapidi,
mantenendo inalterate le loro caratteristiche originali, nonché il gusto, I'aroma e il valore nutritivo.

La funzione di raffreddamento rapido riduce
velocemente la temperatura di un alimento
caldo a 4°C, la stessa presente nel frigorifero.

La funzione di congelamento rapido porta la
temperatura interna di un alimento a -18°C.
Cio significa che & possibile surgelare anche

i piatti pid delicati. L’aria fredda penetra
rapidamente nel nucleo del cibo, trasformando
I'umidita presente in micro-cristalli, senza
alterare la struttura organica degli alimenti.

In questo modo & possibile mantenere la
consistenza e I'aspetto originali dei piatti anche
una volta scongelati.

Potete raffreddare o congelare i vostri piatti
subito dopo averli tolti dal forno, senza
aspettare che si raffreddino. Occorrono 15
minuti per raffreddare un astice cotto a
vapore appena sfornato e solo 60 minuti per
congelarlo portandolo a una temperatura di
-18 °C. Un ottimo aiuto se desiderate cucinare
piatti delicati come la panna cotta, il gazpacho
e i semifreddi... o raffreddare rapidamente i
vostri drink.

11 design dell’Abbattitore di Temperatura,
esaltato dalla superficie in acciaio inox
EasyClean ha vinto il prestigioso IF Design
Award nel 2010
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Funzione raffreddamento
rapido: da +90°C a +3°C
in max. 90 min.

Funzione congelamento rapido:
da +90°C a-18°Cin max.4 h

Funzione raffreddamento
bevande

Regolazione tempo
€ temperatura

Acciaio inox EasyClean

Comandi Touch Control
con display blu

Disponibile per sistema
Chef Tonch




